
Marché gourmand réunissant vignerons et producteurs

Haute vallée du Gassac, 34150 Aniane

Dégustations • Restauration sur place • Ambiance festive



Foie gras des Landes
Maison Paris – Landes (40)

Jambon noir de Bigorre
Maison Padouen – Hautes-Pyrénées (65)

Saumon fumé d’Irlande
Old Millbank Smokehouse – Irlande
Huîtres de l’étang de Thau
Guy Sanchez – Étang de Thau (34)

Huile d’olive
Mas Palat – Gignac (34)

Spiritueux bio 
La Distillerie du Renard – Gignac (34)

Souka Bistrot des Vins
Aniane (34)

Chocolat artisanal
Chocolaterie OME – Montpellier (34)
Miel artisanal
Sala'Good Miel – Lodève (34)

Boulangerie artisanale
Fournil de la Dysse – Montpeyroux (34)

Caviar d’Occitanie
Château Castillonne – St-Guilhem-le-Désert (34)
Truffes fraîches
Marc et Christine Goeminne – St-Jean-de-Buèges (34)

Mas de Daumas Gassac – Aniane (34)
Atelier Guibert – Aniane (34)
Mas de la Séranne – Aniane (34)
Domaine des Conquêtes – Aniane (34)
Mas Laval – Aniane (34)
Château Capion – Aniane (34)
La Chapelle St-Mathieu – Aniane (34)
Domaine de l’Anio – Aniane (34)
La Grande Sieste – Aniane (34)
Domaine Croix de St-Privat – Aniane (34)
Domaine de Pélican – Gignac (34)
Mas des Brousses – Puéchabon (34)
Mas des Colibris – Gignac (34)
Domaine du Dausso – St-Félix-de-Lodez (34)
Mas des Agrunelles – Argelliers (34)

CONTACT : 
06 33 86 18 33

contact@festivaldesvinsdaniane.com
www.festivaldesvinsdaniane.com

Grillades au brasero : magrets de canard et 
côtes de bœuf.
Ainsi que l'ensemble des produits gourmands 
proposés par les producteurs exposants.

Initiation à la dégusation - GRATUIT

• Adultes : 25€ (entrée au Marché de Noël comprise)
• Enfants : GRATUIT

• Samedi 12 décembre : 10h30–11h30 et 
15h30–16h30

• Dimanche 13 décembre : 10h30–11h30
Sur réservation, dans la limite des places disponibles.

Création florale

Horaires des ateliers :

INFORMATIONS PRATIQUES :
Entrée : 8€
Verre de dégustation offert


